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GRASSNITZBERG RIFF

SAUVIGNON BLANC

Jahrgang 2022

Rebsorte Sauvignon Blanc

Herkunft Riedenwein SudsteiermarkPC, Erste STK® Lage (1STK®)
Ried GRASSNITZBERG RIFF war der erste Weinberg im Familienbesitz und wurde
in den 50er Jahren von Griinder Josef Tement bepflanzt. Die Alten Reben der
nach Sudost ausgerichteten Kessellage wurzeln tief auf einem 16. Mio Jahre alten
Korallenriff.

Boden/Lage .
Alter der Rebstocke @ 36 Jahre
Hangneigung 33-45%
Ausrichtung 90°0-130°SO
Seehdhe 330-399m

Ausbau Nach natirlicher Spontangérung 30 Monate auf der Feinhefe in groBen alten

steirischen Eichenféassern, unfiltriert abgefullt

Bewirtschaftung

.7 Biodynamische Landwirtschaft AT-BIO-402 (Demeter & respektBIODYN)

Verschluss

Naturkork

Ideale Trinkreife

2026 - 2046, Dekantieren empfohlen

Speiseempfehlung

Gemusekliche, gebratener Fisch

Weinbeschreibung

Die kuhle Riede lasst die Trauben sehr spat reifen, lange Ausbau auf der Feinhefe
verleiht diesem Wein unglaubliche Eleganz, Eigenstédndigkeit und langanhaltende
Wirze. Warme Zitrusfrucht, Cassis und Aprikose. Filigran und leicht mit dezenter
Mineralik und frischem Finale. Kann jung getrunken werden, entwickelt aber erst
nach 3-5 Jahren Flaschenreife die typischen ,,Grassnitzberg Terroirnoten® Lager-
potential 15 Jahre und mehr.

Analytische Werte

13 % vol. 1,9 g/I RZ trocken 7,2 g/ tbS

N&hrwertangaben

Zutaten: Trauben aus biodynamischer Landwirtschaft. Enthalt Sulfite.
Brennwert: 100 ml enthalten durchschnittlich 325 kJ / 78 kcal

Bewertungen

95/100 Falstaff 94+ Robert Parker Winde Advocate

#FRIENDSINWINE

#TEMENT WEINGUT_TEMENT



Das Weinjahr 2022 beginnt mit einem trockenen Winter. Der Marz steht im Zeichen
von Schulungen und Verkostungen. Im April bringen wir Kompost und Préparate
aus. Auf der Ried Grassnitzberg Riff werden die Terrassen fertig bepflanzt. Die
Vegetation beginnt Ende April zu erwachen. Im Mai wird es splrbar warmer, wir
beginnen mit dem Ausbrechen der Triebe. Ende Mai dreht das Wetter und aus
Trocken wird Feucht-Warm. Bis Mitte Juli zahlen wir Uber 40 Regenschauer. Wir

Das Weinjahr 2022 arbeiten am perfekten Laubmanagement und die damit verbundene natirliche
Beluftung. Mit dem Ausbringen von Hornkiesel im August bringen wir die Weingéar-
ten zum Reifeabschluss. Am 12.9. starten wir in die klirzeste Ernte aller Zeiten,
denn bereits am 24.9. ist die Lese zu Ende. Was fir eine Leistung! 200 Erntehelfer
und ein erstklassiges Team im Keller. Das Traubenmaterial war perfekt, die Ertrage
aufgrund der schwierigen Blitezeit jedoch gering. Wir vergleichen das fantastische
Jahr 2022 mit dem historischen Jahr 1999.

FlaschengréBe Bouteille Magnum
Filleinheit 750 ml 1500 ml
GTIN/EAN-CODE Flasche 9120010222887 9120010223327
Durchmesser / Hohe Flasche 7,6 cm /30,0 cm 10,2cm / 34,5cm
Gewicht volle Flasche 1370 g 260049
Originalverpackung 6 Flaschen/Karton 3 Flaschen/Karton
GTIN/EAN-CODE Karton 9120010222894 9120010223334
Kartonmass L/B/H 24,5/16,5/30,6 cm 35,1/31,2/11,1 cm
Kartons pro Palette 105 (630 Flaschen) 72 (216 Flaschen)
Kartons pro Lage 21 Kartons x 5 Lagen 8 Kartons x 9 Lagen
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