
DOMAINE CIRINGA
PRUH

Sauvignon Blanc

Jahrgang 2019

Rebsorte Sauvignon Blanc

Herkunft Lage Ciringa (slo. Teil von Zieregg)

Boden/Lage Korallenkalk & Braunerde

Ausbau
Nach langer Maischestandzeit spontan vergoren und für über 46 Monate auf der 
Feinhefe ausgebaut, unfiltriert abgefüllt

Bewirtschaftung          Biologische Landwirtschaft AT-BIO-402

Verschluss Glaskork (VinoLok) 

Alter der Rebstöcke 30 - 40 Jahre

Ideale Trinkreife 2023 - 2043

Speiseempfehlung Fisch, Meeresfrüchte, Asiatische Küche, Pasta

Analytische Werte 12,5 % vol.    1,2 g/I RZ trocken    6,0 g/l tbS

Weinbeschreibung
Grenzenlos, wie die Liebe zu unserem Handwerk. Gewachsen in der Lage „Pruh“, 
einem alten Steinbruch in den Weingärten von Ciringa. Für 46 Monate auf der 
Feinhefe ausgebaut. Kräuter-würzig und mineralisch. Unverwechselbar individuell.
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AT-BIO-402
AT-Landwirtschaft

Flaschengröße Bouteille Magnum

Fülleinheit 750 ml 1500 ml

GTIN/EAN-CODE Flasche 9120010220395 9120010220418

Durchmesser / Höhe Flasche 7,0 cm / 29,0 cm 10,2 cm / 34,5 cm

Gewicht volle Flasche 1240 g 2600 g

Originalverpackung 6 Flaschen/Karton 3 Magnums/Karton

GTIN/EAN-CODE Karton 9120010220401 9120010220425

Kartonmass L/B/H 30,5 / 24,3 / 15,9 cm 35,1/31,2/11,1 cm

Kartons pro Palette 104 (624 Flaschen) 72 (216 Flaschen)

Kartons pro Lage 13 (78 Flaschen) 8 (24 Flaschen)

Lage pro Palette 8 9

Das Weinjahr 2019

Wein zu machen ist harte Arbeit. Bei jeder Witterung und in jeder Phase. Egal
ob beim Rebschnitt und der Bindearbeit in den Wintermonaten, die Laubarbeit
im (Früh)Sommer oder die Erntezeit mit über 300 helfenden Händen. Alles lebt
von Handarbeit. So war das Weinjahr 2019 nicht weniger herausfordernd als das
Vorjahr, doch haben wir es mit vereinten Kräften zu einem Besonderen werden
lassen. Einem ausgeglichenen Winter folgten zahlreiche regenreiche Gewitter,
die uns die gesamte Vegetationszeit begleiteten und vor allem der biologischen
Bewirtschaftung viel abverlangte. Doch dank langjähriger Erfahrung und vollem
Einsatz des gesamten Teams konnten sich unsere Trauben durch intensive Arbeit
in den Weingärten perfekt entwickeln. Der September begann dann eher unbe-
ständig, präsentierte sich jedoch zu Erntebeginn von seiner besten Seite, sodass
wir am 14. Oktober den Ernteabschluss bei bester Laune feiern konnten und uns
auf einen vielversprechenden, authentischen und finessenreichen Jahrgang 2019
freuen dürfen.


