
PRUH
Sauvignon Blanc

JAHRGANG 2015

REBSORTE Sauvignon Blanc

HERKUNFT Lage Ciringa (slo. Teil von Zieregg)

TERROIR Korallenkalk & Braunerde

AUSBAU
Nach langer Maischestandzeit spontan vergoren 
und für über 50 Monate auf der Feinhefe,  
unfi ltriert abgefüllt

VERSCHLUSS Glaskork (VinoLok)

ALTER DER REBSTÖCKE 30 - 40 Jahre

IDEALE TRINKREIFE 2021 bis 2038

SPEISEEMPFEHLUNG Fisch, Meeresfrüchte, Asiatische Küche, Pasta

ANALYTISCHE WERTE 13,0 % vol.    1,2 g/l RZ trocken    6,3 g/l tbS

BODEN/LAGE Auf den Korallenkalkböden der Lage Ciringa 
(slowenischer Teil der Ried Zieregg), wurde ausschließlich 
Sauvignon Blanc ausgepfl anzt. Die Parzelle “Pruh” ist ein historischer Steinbruch. 
Die Rebstöcke wurzeln auf kargen Korallenkalkböden und lassen einen 
unverwechselbar mineralischen und puristischen Wein entstehen.

WEINBESCHREIBUNG Endlos, wie die Liebe zu unserem Handwerk. Entstanden in der Parzelle „Pruh“, 
einem alten Steinbruch in den Weingärten von Ciringa. Für 50 Monate auf der 
Feinhefe ausgebaut. Kräutrig-würzig und mineralisch. Unverwechselbar.

DAS WEINJAHR 2015 Ein Jahrgang, den wir noch lange eindrucksvoll in Erinnerung behalten werden! Alles
begann mit einem moderaten Frühjahr mit gut verteilten Niederschlägen. Die Blüte-
phase verlief rasch und ohne nennenswerte Schwierigkeiten. Ganz sicher in Erinne-
rung bleiben wird uns der Sommer mit seinen heißen Tagestemperaturen. Ein Rekord 
um den anderen wurde erreicht, ein heißer Tag folgte dem anderen. Doch zum Glück 
erreichte die Südsteiermark immer wieder rechtzeitiger Regen, der für eine ausrei-
chende Wasserversorgung der Reben sorgte. Und schon stand der Herbst vor der Tür. 
Es wurde plötzlich kühler, ein Bilderbuchtag folgte dem anderen und auch die Nacht-
temperaturen ließen Jubelstimmung aufkommen. Unsere Haupternte begann und 
bescherte uns ein sehr homogenes, optimal ausgereiftes Traubenmaterial mit tiefer 
Fruchtausprägung und saftiger Säurestruktur.
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FLASCHENGRÖSSE Bouteille Magnum

FÜLLEINHEIT 750 ml 1500 ml

GTIN/EAN-CODE FLASCHE 9120010216183 9120010216206

DURCHMESSER / HÖHE FLASCHE 7,0 cm / 29,0 cm 10,2 cm / 34,5 cm

GEWICHT VOLLE FLASCHE 1250 g 2600 g

ORIGINALVERPACKUNG 6 Flaschen/Karton 3 Magnums/Karton

GTIN/EAN-CODE KARTON 9120010216190 9120010216213

KARTONMASS L/B/H 30,5 / 24,3 / 15,9 cm 35,1 / 31,2 / 11,1 cm

KARTONS PRO PALETTE 104 (624 Flaschen) 72 (216 Flaschen)

KARTONS PRO LAGE 13 (78 Flaschen) 8 (24 Flaschen)

LAGE PRO PALETTE 8 9

FAMILIENWEINGUT TEMENT GMBHFAMILIENWEINGUT TEMENT GMBH

Zieregg 13 • A -8461 Ehrenhausen
weingut@tement.at
Tel. +43 3453 41 01-0
WWW.TEMENT.AT

Wein entlang einer Linie

Familienbetrieb seit 1959

Biologische Landwirtschaft 
AT-BIO-402

Langer und schonender Ausbau 

Natur- und Spontangärung

Authentische Herkunftsweine

Sorgsame Handarbeit

Handgelesene Trauben

100 % Eigenproduktion

KellerreservenBerghausen

1	 ZIEREGG
2	 CIRINGA (SLO)
3	 GRASSNITZBERG RIFF
4	 WIELITSCHBERG
5	 SULZ
6	 OTTENBERG
7	 ROSSBERG
8	 STEINBACH FÜRST
9	 SERNAU KÖNIG
10	 HOCHKITTENBERG 2/2


