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Rebsorte Gewürztraminer

Herkunft Riedenwein SüdsteiermarkDAC, Erste STK® Lage (1STK®)

Boden/Lage Ton und Lehm auf Korallenkalk

Ausbau Nach natürlicher Spontangärung 30 Monate auf Feinhefe in alten 600 lt Fässern

Bewirtschaftung          Biologische Landwirtschaft AT-BIO-402

Verschluss Glaskork (VinoLok)

Alter der Rebstöcke 30 Jahre

Ideale Trinkreife Lagerpotential > 15 Jahre

Speiseempfehlung Asiatische Küche, reifer Käse, Gänseleber

Analytische Werte 13,5 % vol.    1,1 g/I RZ trocken    5,6 g/l tbS

Weinbeschreibung

Laut und leise. Im ersten Moment üppig mit klassischer Aromatik von 
Rosenblüten, Gewürzen und tropischen Früchten. Zeigt sich mit jedem 
Schluck nuancierter, mineralischer, feiner und komplexer. 
Erfrischend trocken, präziser Säurefaden, salzig im Abgang.
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2    Ciringa

3    Grassnitzberg Riff

4    Wielitschberg

5    Sulz
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8    Steinbach Fürst

9    Sernau König

10    Hochkittenberg

Erste STK® LageRIEDENÜBERSICHT

Berghausen

Flaschengröße Bouteille Magnum

Fülleinheit 750 ml 1500 ml

GTIN/EAN-CODE Flasche 9120010218897 9120010219887

Durchmesser / Höhe Flasche 7,6 cm / 30,0 cm 10,2 cm / 34,5 cm

Gewicht volle Flasche 1370 g 2600 g

Originalverpackung 6 Flaschen/Karton 3 Flaschen/Karton

GTIN/EAN-CODE Karton 9120010218903 9120010219894

Kartonmass L/B/H 30,5/24,3/15,9 cm 35,1/31,2/11,1 cm

Kartons pro Palette 104 (624 Flaschen) 72 (216 Flaschen)

Kartons pro Lage 13 (78 Flaschen) 8 (24 Flaschen)

Lage pro Palette 8 9

Das Weinjahr 2020

Das Weinjahr 2020 stand ganz im Zeichen der Qualität. Einer Qualität, die durch 
Ruhe entsteht und durch noch stärkere Besinnung auf das Wesentliche. Das 
Jahr begann trocken und sonnig, mit idealen Bedingungen für den Rebschnitt. 
Der feucht-warme Frühling erforderte intensive Laubarbeit in den Weingärten. 
Nur so konnten wir die Trauben später optimal belüften. Der kühle Juni war das 
Monat der Blüte, gefolgt von zwei weiteren intensiven Monaten in den Weingär-
ten. Jeder einzelne Rebstock wurde intensiv und selektiv bearbeitet. Anfang 
September kam der erwartete Reifeschub und wir starteten am 21. September 
mit 150 Erntehelfern. Nun reifen die erstklassigen Qualitäten im Keller. Klar, 
harmonisch und zugänglich freuen wir uns über diesen wunderbaren Jahrgang.
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