
Nach Spontangärung 24 Monate im großen 
neutralen Holzfass auf der Feinhefe ausgebaut. 
Un� ltriert auf die Flasche gezogen.

AUSBAU

WEINBESCHREIBUNG

Alk. 13 % Vol.
1,1 g/l RZ trocken
6,4 g/l tbS

ANALYTISCHE WERTE

Gemüseküche, gebratener FischSPEISENEMPFEHLUNG

2024 bis 2040+TRINKREIFE

S Ü D S T E I E R M A R K

W E I N G U T

Sauvignon Blanc
Große STK® Lage
Jahrgang 2019

Ried 
ZIEREGG

Ried Zieregg
Korallenkalk & Kalkverwitterungsgestein

HERKUNFT

Sauvignon BlancREBSORTE

Riedenwein SüdsteiermarkDAC

aus biologischer Landwirtschaft*

TERROIR

Familienweingut Tement GmbH
Zieregg 13, A-8461 Berghausen  I  Tel. +43 (0) 3453 4101 Fax +43 (0) 3453 4101-30   

weingut@tement.at   www.tement.at

Familienbetrieb seit 1959
Authentische Herkunftsweine
Sorgsame Handarbeit
Handgelesene Trauben

100 % Eigenproduktion
Biologische Landwirtschaft nach AT-BIO-402
Langsamer und schonender Ausbau der Weine
Natur- und Spontangärung*AT-BIO-402

Ried Zieregg ist eine unglaublich facettenreiche 
Weinbergslage. 13 der insgesamt 16 Parzellen wurden 
mit Sauvignon Blanc bep� anzt. Aufgrund ihrer Viel-
schichtigkeit wird jede Parzelle individuell ausgebaut, 
bevor sie dann für die Abfüllung miteinander „ver-
mählt“ werden.  Die Alten Reben wurzeln auf einem 
16 Mio. Jahre alten Korallenri�  und sind von einem 
einzigartigen Mikroklima umgeben.
Der Ausnahmejahrgang 2019 präsentiert sich in der 
tiefen Nase würzig mit kernigem Aromenspektrum 
unterlegt von Eleganz und purer Mineralität. 
Unglaublich strukturiert und vollkommen eigenstän-
dig. Mit Luft o� enbaren sich Aromen von Feuerstein, 
� ymian und Johannisbeere. Am Gaumen rauchende 
Mineralik, Salzblüten und eingelegte Zitronen. 


