
Sauvignon BlancREBSORTE

Nach Spontangärung 18 Monate auf der 
Feinhefe im großen neutralen Fass ausgebaut; 
un� ltriert auf die Flasche gezogen. 

AUSBAU

Unsere Weinberge in Ehrenhausen sind 
geprägt von fruchtbaren Korallenkalkböden. Die 
steinigen und kalkreichen Böden verlangen einen 
besonders langsamen und schonenden Ausbau. 
Nach über 18 Monaten auf der Feinhefe prä-
sentiert sich dieser ausgewogene und elegante 
Sauvignon Blanc mit besonders feiner Zitrusnote 
und spiegelt eindrucksvoll seine örtliche Herkunft 
wider.

WEINBESCHREIBUNG

Alk. 12,5 % Vol.
1,2 g/l RZ trocken
6,3 g/l tbS

ANALYTISCHE WERTE

Gemüse, heimische Fische und Tiefsee� scheSPEISENEMPFEHLUNG

2021 - 2030TRINKREIFE

S Ü D S T E I E R M A R K

W E I N G U T

Familienweingut Tement GmbH
Zieregg 13, A-8461 Berghausen  I  Tel. +43 (0) 3453 4101 Fax +43 (0) 3453 4101-30   

weingut@tement.at   www.tement.at

Familienbetrieb seit 1959
Authentische Herkunftsweine
Sorgsame Handarbeit
Handgelesene Trauben

100 % Eigenproduktion
Biologische Landwirtschaft nach AT-BIO-402
Langsamer und schonender Ausbau der Weine
Natur- und Spontangärung

*AT-BIO-402

KORALLENKALK
Sauvignon Blanc
Jahrgang 2019

EHRENHAUSEN

HERKUNFT Ortswein SüdsteiermarkDAC

aus biologischer Landwirtschaft*

KorallenkalkbödenTERROIR


